Nykommere og unge markerer
seg

Nivaet blant finalistene i arets NM er hgyt. «De beste hevder seg helt i verdenstoppen», sier
Alf Kramer. Han kjenner miljgene meget godt i de landene som har dyktige baristi. Tim
Wendelboe er i dette tetsjiktet, og man kan ikke annet enn & la seg imponere nar man vet at
han har veert barista et dreyt ar. Til daglig driver han Stockfleth's Lille Grensen, hvor han
raskt opparbeidet en trofast kundekrets i tillegg til de mange som dumper innom.

Monica Levald er enda ferskere. Hun begynte pa Java Espressobar i september 1999. Hun
vant en overraskende tredjeplass, men ingen var mer overrasket enn henne selv. «Det var
bare fzelt, dette har jeg ikke lyst til & gjere igjen», var hennes kommentar etter
konkurransen. Hun var blant de aller siste, og fikk noen lange timer med nervgsiteten for
start.

Robert Thoresen er den mest kjente blant deltakerne. Han ble Nordisk mester i 1999,
Norgesmester i 1998 og altsa Norgesmester igjen dette aret. Han driver Java Espressobar,
og heller til den italienske kaffekulturen mer enn den amerikanske. «Jeg tror vi vil se at
utviklingen i Norge gar mot italiensk espresso, mer enn den amerikanske kulturen med mye
melk og smakstilsetninger», mener Robert Thoresen.

Se bildene og fglg med pa Spisekartets dekning av espressokulturen.
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