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Du befinner deg i: Hovedside/ konkurranser/ Vant NM i Baristakunst/

Nykommer til topps
Vant NM i Baristakunst

24 ar gamle Chris Kolbu tok storeslem under helgens NM i
Baristakunst. Konkurransen, som ble arrangert under
Kaffefest 2008 pa Gastronomisk Institutt i Oslo, samlet store
deler av kaffeeliten.

01. mars 2008 - Roger Kolbu

Les ogsa:
Slik blir du verdensmester

y. denne gang var det en etter
forholdene ukjent barista som kunne
hale i land seieren i konkurranse
med fem andre sterke
finalekandidater.

= Konkurransen startet allerede pa
© " torsdag denne uken, med omlag 17

kandidater som skulle kiempe om de
__ulseks finaleplassene.

Kolbu selv var lgrdag sveert glad for & i det hele tatt ha klart & kvalifisere seg til
finalen. Deretter gikk det altsa helt til toppen av pallen - og na venter VM i
Kgbenhavn 19. til 22. juni.

Na skal det i anstendighetens navn
legges til at hans laeremester er
ingen ringere enn Tim Wendelboe -
tidligere baristaverdensmester - som
sist hast pa Grinerlgkka i Oslo
apnet sitt eget kaffested og
kaffebrenneri.

Kolbu har jobbet som barista hos
Wendelboe siden oppstarten i
august og har hatt en svaert lovende
utvikling.

Pa andre og tredje plass kom
henholdsvis Hakon Kinn (Java,
Oslo) og Thomas Jergensen (Benk,
Sandnes/Stavanger). Deretter fulgte
Eyvind Odland (Stockfleth's, Oslo), |
Oda Misjehaug og Rasmus
Helgebostad - begge fra
Kaffemisjonen i Bergen.

Andre finaler under Kaffefest 2008:
» Norsk mester i Melkekunst: Madeleine Joys
» Norsk mester i trianguleer cupping: Rasmus Helgebostad
+ Arets mester i NM i Kaffe & alkohol: Ane C. Braten
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Kolbus signaturdrikk i konkurransen:

Lettmelk, kaldinfusert med kanelstang (gjerne Santa Maria - 5 g/liter) og nellik
(20 spiker/liter), som fluffes opp i en barmikser med litt sukker (5 g/dl). Dette
ber ligge over natten, men smaken utvikler seg med tiden ogsa.

En espuma laget av 2 doble shots epresso, sukker (11 g), en halv rute
Valrhona melkesjokolade og %z dl h-melk.

Mellom disse to lagene er det drysset litt sukker laget av mandarinskall og hvitt

sukker som er knust sammen, terket, og sa kjert i blender for & forsteve det.

Foto: Roger Kolbu

http://www.aperitif.no/?id=113335
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Andre artikler du kan ha glede av:

mms sms wap Slik blir du verdensmester

(l hjemmesider Utskriftsvennlig versjon E]
) RSS-feed

Tips en bekjent om denne artikkelen: (Fyll inn e-post-adresser i begger felter)

Til: Fra: Send|

I( telenor EZE
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@ fIRestaurantguiden
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Ja, jeg vil ha gratis nyhetsbrev fra Aperitif

Abonner pa:

Fornavn:
W Nyhetsbrev'ﬂ" Ukens drink
Etternavn: — — . .
'1"' Dagens 'f Godbiter i
Epost: rett pollisten
Postnr: '1" Ukens vin 'f Kurs
Abonnerl
[Tilbake]

http://www.aperitif.no/?id=113335

IFLTLY (84p)

Cuvée Christer Berens San
Marzano Primitivo 2007, kr
97,90 (75cl)

Wiring+ (87p)
Las Rocas Garnacha 2006,
kr 107,60 (75cl)

WIFTiT+ (88p)
Sara de Silenrieux
@kologisk, kr 34,30 (25cl)

Bestill GAVEKORT her

Kursoversikt for 2009
finner du her

16. februar:
Barbaresco i seerklasse -
Oslo

23. februar:
Leer & smake vin med
Toralf Bolgen - Oslo Ny!

25. februar:
Kokkekurs pa fisk og
skalldyr - Oslo

26. februar:
Kokkekurs pa fisk og
skalldyr (ekstrakurs) -
Oslo

5. mars:
Stjernemiddag med en
vinlegende - Oslo N¥!

9. mars:
Spennede whiskykurs med
Chris Maile - Oslo NY!

11. mars:
Spanias beste viner - Oslo
NY?

18. mars:
Fisk og skalldyr-kurs med
toppkokker - Oslo

Kanskje noen her som kan
hjelpe...

(Etterlyser bok)

Jeg sa pa Travel Channel
her...

(Noen her som har prgvd
seg pa beef rendang?)

Na har jeg forsgkt a sette...
(Red burgender)

Her er oppskrift pa panna
cotta...
(dessert til konfirmasjon)

Noen andre som har prgvd
denne...

(Himmelsk italiensk
sjokoladedessert)

Skeie forsvarer dykkere
Jakter pa nye drivere

Bra for Choice

Trolig fortsatt drift

Soker kokker fra utlandet
Ledende og stort utvalg
innen kjekkenuistyr

Vi leverer i hele Norge

REN

KIOKKENUTSTYR

16.02.09 21.09

[kom i gang]
med 4 bake lekre
kaker og bred pd

www.dansukker.no
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A DE INS RERE

peritif

Kurs

9. mars i Oslo

Spennende

whiskykurs
med Chris Maile

- smak 6 whiskyer og
ler om fatlagringens effekt

pa single malts 000

Las en QUIZ
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Ta vare pa
oppskriftene dine

Lag egen kokebok

Fa tilgang til hele
20.000 oppskrifter

>>>
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